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Ingrédients -9

® 5 0z de mo(t de pomme
pétillant Intermiel

* 1 oz de jus de fruits
de la passion

¢ 0.5 oz de miel liquide Intermiel

® 1 oz de jus de citron fraichement
pressé

* 3 tranches de pomme

e 2 branches de thym

Préparation
1. Dans un shaker, ajoutez le jus
de fruits de la passion, le miel,
le jus de citron, une branche

de thym et remplir

le tout de glace.

2. Secouez 15 a 20 secondes.

3. Double filtrez le tout dans
votre verre a I'aide d’une
passoire et d’un tamis.

4. Remplir le verre de
mo(t de pomme.

5. Garnirde 3

tranches de pomme

et d’une branche

de thym.




JUS DE POMME CHAUD

LAGROIX
I §T-JOSEPH-DU-LAC 75
,,_/\/_>
v cidreri de jus de pomme
| brute Lacroix

are a thé d’épices
‘ Lacroix Aromate
e 1 baton de cannelle
1 tranche de pomme

Ingrédients
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(le content
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Soda aw mout de pomme

Ingrédients

e 45 m| de soda tonic ® 100 ml de mo(t de pomme

e Une branche de romarin ¢ Une goutte de grenadine
e Sucre d’érable

Préparation
1. Givrer la flite a champagne avec du sucre d’érable
{g\w de la Sucrerie Bonaventure.
a2 2. Remplir la flite a champagne et ajouter tous les
BONAVENTURE ingrédients.
‘l 3. Remuez légerement a la cuilléere de bar.

4. Décorer d’une branche de romarin et servir !



anl-Andve saline sur gloce
(sans lactose, sans alcool)
concocté par Louis-Robert Frigault, Barista a la Station 210

Ingrédients

90 ml de café infusé a froid (Cold Brew) Station 210
75 ml de lait de macadam Station 210 45 ml d’eau d’érable bio Station 210
Optionnel : quelques gouttes de sirop d’érable bio Station 210

Préparation
Ajoutez quelques glagons,remuez et dégustez !

statioN 210

BOUTIQUE & CAFFE




d’la Cabane Labonté de la pomme
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www.labontedelapomme.ca

CABANE A
P¥MMES

OKA - QUEBEC - CANADA

Préparation

Déposez les
ingrédients dans
I’ordre suggéré et

dégustez !




