
La Brasserie Wilsy fête son 5e anniversaire en
2024. Les brasseurs utilisent principalement de
l’eau et du sirop d’érable ce qui donne à leurs
bières un goût du terroir. L’entreprise offre des
visites guidées gratuites. 

Située dans le Vieux-Saint-Eustache, La Noire et
Blanche est la destination idéale pour un apéro
ou un repas entre amis. Le restaurant propose
des plats copieux, des tapas, en plus d’un fumoir
artisanale. Plus d’une vingtaine de bières en fût
sont disponibles en tout temps. 

B R A S S E R I E  W I L S Y
Ayant toujours des idées de grandeurs, c’est la
passion pour les produits de qualité qui a
poussé la quatrième génération de la Famille
Constantin à créer la microbrasserie Route
8.Que vous soyez de type ale, ipa, rousse, sure,
blanche, belge ou noire, les produits
brassicoles élaborés par leur maître brasseur
surprendront assurément vos papilles.

b r a s s e r i e s i r j o h n . c o m

4 6 0 0 ,  r o u t e  3 4 4 ,  
S a i n t - P l a c i d e

w i l s y . c a
4 3 8  8 8 7 - 3 3 5 0

N O I R E  E T  B L A N C H E  -
M I C R O B R A S S E R I E  E T  R E S T A U R A N T

1 9 6 ,  r u e  S a i n t - E u s t a c h e ,
S a i n t - E u s t a c h e

n o i r e - e t - b l a n c h e . c a
4 5 0  9 8 3 - 6 1 0 0

L ‘ E N T Ê T É  -  M I C R O B R A S S E R I E
Située sur le site enchanteur de la sucrerie
Bonaventure, L’Entêté est une microbrasserie
chaleureuse. Sur leur terrasse, vous aurez une
superbe vue de la brasserie où les bières sont
produites. Leur cuisine allie traditions et
modernité avec un menu rempli de produits du
terroir venant de leurs champs.

1 5 4 0 0  r u e  C h a r l e s ,  
M i r a b e l

l e n t e t e . c a
4 5 0  4 3 4 - 7 4 7 6

R O U T E  8  -  M I C R O B R A S S E R I E

r o u t e 8 . c a
4 5 0  4 7 3 - 2 3 7 4

1 0 5 4 ,  b o u l e v a r d  A r t h u r - S a u v é ,
S a i n t - E u s t a c h e

S H A W B R I D G E  -  
M I C R O B R A S S E R I E  E T  C H A R C U T E R I E

Une nouvelle institution ouvre ses portes en
2018 : la microbrasserie Shawbridge ! Sa
mission : remettre le village sur la carte, une
gorgée à la fois. Leur restaurant propose des
tapas, des charcuteries, des pizzas et plus
encore. « Avec des nouveautés tous les mois,
vous devez venir nous visiter afin de goûter
aux créations de notre brasseur. » 
3 0 2 3 ,  b o u l .  d u  C u r é - L a b e l l e ,  
P r é v o s t

s h a w b r i d g e . c a
4 5 0  5 1 2 - 1 2 9 3

Une brasserie indépendante, créative et
respectueuse. Elle fait un lien avec l’histoire de
la région qui a été colonisée par des Américains
du Vermont. En tout temps, ils ont 16 bières sur
leurs lignes. Depuis leur ouverture en 2019, ils
ont produit plus de 450 saveurs de bières. 

B R A S S E R I E  S I R  J O H N

4 5 5 ,  r u e  P r i n c i p a l e ,  
L a c h u t e
4 5 0  4 0 9 - 1 6 1 8

M I C R O B R A S S E R I E S

C O N S U L T E Z  L A  C A R T E  D E  N O S

P R O D U C T E U R S

6 0 0  r u e  D u b o i s ,  S a i n t - E u s t a c h e
( a u t .  6 4 0  s o r t i e  1 4 )

b a s s e s l a u r e n t i d e s . c o m

4 5 0  4 9 1 - 4 4 4 4
1 - 8 6 6  4 9 1 - 4 4 4 9

L E S  B A S S E S -

L A U R E N T I D E S

S i t u é e s  a u  s u d - o u e s t  d u  Q u é b e c ,
l e s  B a s s e s - L a u r e n t i d e s

s ’ é t e n d e n t  s u r
 2 0  5 6 0  k m 2  d e  t e r r e s

f e r t i l e s .  E n  v i s i t a n t  c e t t e
b e l l e  r é g i o n ,  v o u s

d é c o u v r i r e z  p l u s i e u r s
p r o d u c t e u r s  d ’ a l c o o l  q u i  s ’ y

r e t r o u v e n t  p o u r  p r o d u i r e  u n e
o f f r e  v a r i é e  d e  c i d r e ,  d e

b i è r e ,  d e  v i n  e t  d ’ a l c o o l  à
b a s e  d ’ é l é m e n t s  d u  t e r r o i r
c o m m e  l ’ é r a b l e ,  l e  m i e l  e t

p l u s  e n c o r e .  V e n e z  à  l a
r e n c o n t r e  d e  p r o d u c t e u r s  e t
p r o d u c t r i c e s  p a s s i o n n é s  p a r
l e u r  r é g i o n  e t  l e u r s  p r o d u i t s

q u i  r é s e r v e n t  à  c h a c u n  u n
a c c u e i l  c h a l e u r e u x  e t  d e s

d é g u s t a t i o n s  h o r s  d u
c o m m u n .  C e  d é p l i a n t  v o u s

o f f r e  t o u t e s  l e s  i n f o r m a t i o n s
a f i n  d e  c o m b l e r  l ’ a m a t e u r  d e
p r o d u i t s  a l c o o l i s é s  e n  v o u s .

U N  T E R R I T O I R E  D E

S A V E U R S

1 0 2 9 1 ,  r a n g  d e  l a  F r e s n i è r e ,
M i r a b e l

Intermiel est né de la passion pour l'apiculture
de ses fondateurs et de leur envie de la
partager. Ayant amorcé sa production de
boissons artisanales dans les années 90, ils ont
aujourd’hui plus d’une douzaine de variétés
sur le marché. Une grande gamme d’hydromels
et d'autres spiritueux à base d’érable et même
des cidres à découvrir !

L’équipe Côte des Saints se compose de
passionnés entièrement dédiés à créer de fins
spiritueux. La naissance de la distillerie repose
sur le désir de produire un whisky québécois
d’inspiration écossaise. Ils ont maintenant
plusieurs types de whisky single malt ainsi que
des gins et des liqueurs. Certains whiskys sont
disponibles uniquement à la distillerie .

La fabrication artisanale de cidre commence
en 1997 au Domaine Lafrance et trois ans
plus tard, leurs cidres sont mis en marché à
la SAQ. Que ce soit des gins, des vermouths ou
du brandy de pomme, tout est fait et est
distillé sur place avec leur alambic en cuivre.  

I N T E R M I E L

4 5 0  2 5 8 - 2 7 1 3
i n t e r m i e l . c o m

1 - 8 8 8 - 8 8 0 - 0 4 0 1
c o t e d e s s a i n t s . c o m

D I S T I L L E R I E  C Ô T E  D E S  S A I N T S

1 2 4 6 5 ,  C ô t e - d e s - S a i n t s ,
M i r a b e l

4 5 0  4 9 1 - 7 8 5 9
d o m a i n e l a f r a n c e . c o m

1 4 7 3 ,  c h e m i n  P r i n c i p a l ,
S a i n t - J o s e p h - d u - L a c

D O M A I N E  L A F R A N C E

D I S T I L L E R I E S

tel:4504732374


L e  c i d r e  d e  g l a c e  e s t  u n e
i n v e n t i o n  q u é b é c o i s e  d o n t

l a  r é a l i s a t i o n  n é c e s s i t e
u n  c l i m a t  h i v e r n a l

r i g o u r e u x .

S A V I E Z - V O U S  Q U E . . .

P l u s i e u r s  v i l l e s  d e  
l a  r é g i o n  s o n t  s i t u é e s  s u r

l a  z o n e  c l i m a t i q u e  5 b ,  s o i t
c e l l e  l a  p l u s  f a v o r a b l e  à

l ’ a g r i c u l t u r e .

D É C O U V R E Z  N O S
P R O D U C T E U R S  D ’ A L C O O L   

C I D R E R I E S ,  D I S T I L L E R I E S ,
M I C R O B R A S S E R I E S ,  V I G N O B L E S

Depuis 2004, la Cidrerie Lacroix transforme
la pomme pour produire des cidres
modernes et variés. Profitez de votre visite
pour les déguster accompagnés d’un bon
repas au bistro. 

6 4 4 ,  c h e m i n  P r i n c i p a l ,
S a i n t - J o s e p h - d u - L a c

Marc-André Trottier, 5e génération, désirait
depuis plusieurs années se lancer dans la
production artisanale de cidre : La cidrerie
des générations est ainsi née ! Venez
découvrir leurs cidres élaborés avec passion
où chaque gorgée vous raconte un bout de
l’histoire de la famille Trottier. 

v e r g e r t r o t t i e r . c o m

4 5 0  6 2 3 - 4 8 8 8
c i d r e r i e l a c r o i x . c o m

L A B O N T É  D E  L A  P O M M E  -  
V E R G E R  &  C I D R E R I E
Labonté de la Pomme est passée maître
dans la confection de jus et de cidre sans
alcool depuis une dizaine d’années et fait
maintenant des cidres alcoolisés depuis
2023. Venez faire la dégustation de leurs
produits en découvrant également leur
Cabane à Pommes épicurienne.

4 0 5 ,  r a n g  d e
l ’ A n n o n c i a t i o n ,  
O k a
4 5 0  4 7 9 - 1 1 1 1
l a b o n t e d e l a p o m m e . c a

Le Domaine du Petit St-Joseph est  constitué
d’une cidrerie, d’une érablière, d’un verger
et de beaucoup de passion ! La famille
Simard propose aujourd’hui une gamme de
12 cidres au caractère unique : un cidre
houblonné, un cidre vieilli en baril de
cognac et plusieurs autres variétés. Leurs
jus de pomme pétillant sans alcool sont un
incontournable !

D O M A I N E  D U  P E T I T  S T - J O S E P H

1 9 4 4 ,  r a n g  d u  D o m a i n e ,
S a i n t - J o s e p h - d u - L a c
4 5 0  6 2 3 - 0 6 8 7
d o m a i n e d u p e t i t s t j o s e p h . c a

C I D R E R I E  L A C R O I X V E R G E R  T R O T T I E R  -  
L A  C I D R E R I E  D E S  G É N É R A T I O N S

C I D R E R I E S  

4 3 7 7 ,  c h e m i n  d ’ O k a ,
S a i n t - J o s e p h - d u - L a c
4 5 0  8 3 0 - 8 6 9 1

En 2009, ce qui était autrefois le « Verger
Bourque » a été rebaptisé « Au jardin
d’Emmanuel ». Le vignoble fait également des
réceptions de mariage, dirigé par Jérémie
Bourque, le chef cuisinier, et Annick Patry,
planificatrice d’événement. Grâce à leur décor
enchanteur et leur souci du détail, Au jardin
d’Emmanuel est maintenant une référence en
termes de réception de mariage dans les
Basses-Laurentides.

1 5 3 ,  r a n g  S a i n t e - S o p h i e ,  
O k a

Depuis plus de 25 ans, le Vignoble Rivière du
Chêne se distingue avec une sélection de vins
certifiés IGP Vin du Québec et son site
enchanteur ! À l’étage, le Bistro VRDC
propose une cuisine du terroir et une vue
impressionnante sur les vignes depuis sa
terrasse et sa salle à manger. 

Autrefois « La Roche des Brises », le domaine
se transforme en 2017 pour devenir la Bullerie,
un vignoble spécialisé en vins mousseux. Le
vignoble propose également un espace unique
pour recevoir vos réceptions de mariage,
événements privés ou corporatifs.

V I G N O B L E S

V I G N O B L E  R I V I È R E  D U  C H Ê N E

V I G N O B L E  L E S  V E N T S  D ‘ A N G E
Un espace viticole unique. Ce domaine a été
établi en 1998 par un couple de passionnés.
C’est avec la même passion du début que la
terre familiale voit naître de nouvelles
parcelles. Ces petits bouts de vignes sont
l’essence même de cette histoire. « André est
tombé en amour avec l’art de la vinification.
Nous espérons qu’à votre tour, vous tomberez
en amour avec ses produits ! » 

1 9 4 2 ,  c h e m i n  d ’ O k a ,
O k a

v i g n o b l e l a c a n t i n a . c a
4 5 0  2 3 3 - 2 0 8 0

8 0 7 ,  c h e m i n  d e  l a  R i v i è r e - N o r d ,
S a i n t - E u s t a c h e

v i g n o b l e r i v i e r e d u c h e n e . c a
4 5 0  4 9 1 - 3 9 9 7

8 3 9 ,  c h e m i n  P r i n c i p a l ,  
S a i n t - J o s e p h - d u - L a c

v i g n o b l e l e s v e n t s d a n g e . c o m
4 5 0 - 6 2 3 - 4 8 9 4

a u j a r d i n d e m m a n u e l . c a
5 1 4  7 7 4 - 3 1 9 7

D O M A I N E  P E L C H A T  
L E M A Î T R E - A U G E R

Mario Pelchat et sa conjointe Claire
Lemaître-Auger ont acquis en 2007 cette
terre agricole. Ils ont fait appel à plusieurs
spécialistes et ont planté 35 000 plants de
vignes afin de produire des vins de qualité.
Depuis 2015, le vignoble a pris un virage bio.
Le domaine offre plusieurs forfaits de
soupers-spectacles, mettant en vedette le
propriétaire lui-même : Mario Pelchat ! 

d o m a i n e p l a . c o m

2 4 7 7 ,  c h e m i n  P r i n c i p a l ,  
S a i n t - J o s e p h - d u - L a c
4 5 0 - 9 8 3 - 3 7 5 2

L A  B U L L E R I E

2 0 0 7 ,  c h e m i n  P r i n c i p a l ,  
S a i n t - J o s e p h - d u - L a c

l a b u l l e r i e . c o m
4 5 0  4 7 2 - 2 7 2 2

V I G N O B L E  L A  C A N T I N A

Inspiré des vignobles italiens auxquels il
emprunte son nom, le vignoble La Cantina
Vallée d’Oka est le reflet de la passion du
vigneron Daniel Lalande pour la culture du
raisin ainsi que son engagement à créer des
vins d’exception en sol québécois. Venez
visiter le vignoble qui est maintenant ouvert
au public !

A U  J A R D I N  D ‘ E M M A N U E L


